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Antipasti

« Il nostro Plateau Royal di crudo di mare* | € 36 Allergeni: 2 4,14 ()

- Pata Negra “unghia nera” con melone cantalupo
e bufala Campana D.O.P. | €19 Allergeni: 7()

« || Vitello Tonnato con giardiniera home-made, capperi in fiore
di Pantelleria e limone candito | €15 Allergen: 3, 9 (&)

o * Millefoglie estiva di verdure, burrata di Andria
con pesto di pistacchi | €15 Allergeni: 1, 7, 8 - Disponibile (&)

- Tartare di Fassona Piemontese
come la intende lo chef | €16 Allergeni: 3,10 ()

* Le due Tartare di pesce | €19

- Tartare di Tonno rosso* alla soia, sorbetto al mango
e lamelle di mandorle tostate Aflergeni: 4,6, 8, 11 ()

- Tartare di Ricciola® sedano al Ginger Beer, mela verde,
dressing al lime e profumo di mandarino verde Allergeni: 4, 9

- Composizione di piovra, patate, olive taggiasche, concassea
di pomodoro olio al basilico e mayo al wasabi | €18 Alergeni:3,4, 9(¥)

Primi Piatti
+ Orecchiette con vongole veraci, asparagi di mare, olive

Taggiasche e spolverata di Bottarga su pane guttiau
| €18 Allergeni:1, 4,9, 14

* Fusilloni Ferdinando Il di Gragnano ai frutti di mare calamaretti,
scampi, gamberi, vongole | €19 Allergeni:1, 2, 4,79, 12, 14- Disponibile

* Maccheroncino torchiato al bronzo con astice canadese,
pomodori caramellati, pomodoro fresco, zeste di limone e olio

al basilico | € 21 Allergeni: 1, 2, 3,4, 7,9 - Disponibile

- Tagliatella fresca alla amatriciana di mare
baccala, guanciale, cipolla rossa di Tropea, pomodorini di Pachino
| €18 Allergeni:1, 3,4,7,9, 12 - Disponibile

+ Ravioloni quaranta tuorli ripieni alla norma,
con ristretto di pomodoro e scaglie di ricotta salata | € 18 Allergeni: 1, 7

Pizze Classiche

« Margherita: pomodoro Corbarino dell'Agro Nocerino,
mozzarella fior di latte, basilico
| €7 Allergeni1, 7 &)

« Diavola: pomodoro Corbarino dell’Agro Nocerino,
mozzarella fior di latte, spianata Calabra piccante, basilico
| €8 Allergeni:1, 7
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« Napoli: pomodoro Corbarino dell'Agro Nocerino,
mozzarella di Bufala campana D.0O.P,
acciughe del Cantabrico, origano
| €9 Allergeni-1, 4,7

« Capricciosa: pomodoro Corbarino dell’Agro Nocerino,
mozzarella fior di latte, prosciutto cotto alla brace,
cuori di carciofo, olive Taggiasche, origano
| €9 Allergeni:1, 7

« Stracciata: pomodoro Corbarino dell’Agro Nocerino,
acciughe del Cantabrico, olive Taggiasche, capperi,
Stracciatella di Bufala Pugliese D.0.P, basilico
| €10 Allergeni:1,4,7 )

+Veggy: pomodoro giallo del Vesuvio, zucchine grigliate,
mozzarella Fior di latte, feta, pinoli, pomodorini confit
| €10 Allergenii, 7 8@

Le Nostre Focacce

/ i « Classica: olio EVO, origano, sale Maldon | €5 Allergeni: 1 (&)

« Crudo: olio EVO, origano, sale Maldon,
~ prosciutto crudo di Parma | € 8 Allergeni: 1

| « Culatello: olio EVO, origano, sale Maldon,
fiocco di culatello [ €10 Allergeni: 1

- Pata Negra: olio EVO, origano, sale Maldon,
paleta Iberica Pata Negra | €12 Allergeni: 1

+ Focaccia Gourmet: cheviche di branzino e gambero rosso
con cipolla rossa, avocado, peperoncino rosso e verde,
pomodoro fresco, lime e mango (impasto al nero di seppia)

| €18 Allergeni:1,2, 4,14
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Secondi Piatti

« Costata dry-aged con patate gustose e le sue salse
(1kg circa consigliata per 2 persone) | € 60 Allergeni: 10()

« La vera costoletta di vitello alla Milanese
con rucola e pomodorini | € 26 Allergeni:1,3, 5,7

- Entraia di Scottona (diaframma) alla plancia con caponatina
di verdure alla siciliana | € 21 Allergeni:1,5,8,9(&)

+Tonno rosso* ai semi vari con senape al miele,
salsa Escabeche, zucchine croccanti
e gocce di Modena | € 23 Allergeni:1,4,5,7,9,10,11(¥)

« Branzino dorato, con crema di pomodorini gialli,
olive Taggiasche caramellate, pomodorini confit e pomme saute

| € 21 Allergeni: 4

« Calamari ripieni con verdurine di stagione, patate,
pomodori secchi, crema di zucchine e crumble di taralli
| €19 Allergeni: 1, 4, 14 - Disponibile

Piatti Vegani e Vegetariani

« Panzanella Toscana con cipolla rossa, sedano bianco,
pomodori Marinda e basilico | € 14 Allergeni: 1, 8

* Risotto al salto alla barbabietola,
crema di Pachino gialli e cimette di broccoli saltati

| €15 Allergeni: 9

- Trofietta ai tre pomodori
camone, Pachino, cuore di bue
con burrata e granella di pistacchi

| €15 Allergeni: 1,7, 8 - Disponibile

« La classica Pappa al Pomodoro con dressing al basilico
| €14 Allergeni: 1, 9

* Beyond Burger* Vista con verdure grigliate
| €16 Allergeni:1(¥)
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Pizze Speciali

* Piggy: pomodoro giallo del Vesuvio, mozzarella fior di latte,
asparagi, guanciale croccante, cipolla di Tropea agrodolce
| €13 Allergeni: 1,7

« Lady: Pomodoro giallo del Vesuvio,
mozzarella di bufala Campana D.0.P, zucchine grigliate,
gambero rosso*, pomodorini confit, basilico
| €13 Allergeni: 1,2,7

« Tonno: pomodoro Corbarino dell’Agro Nocerino,
filetto di tonno sott'olio Angelo Parodi, friggitelli freschi,
stracciatella di Bufala Pugliese D.0.P, origano
| €12 Allergeni:1, 4,7

« Burratina: pomodoro Corbarino dell’Agro Nocerino,
prosciutto crudo di Parma, Burrata Pugliese DOP,
songino, pomodorini confit
| €14 Allergeni:1,7

«Vegan: pomodoro Corbarino dell’Agro Nocerino,
aglio in camicia, capperi, olive, mandorle, pomodorini confit
| €10 Allergeni: 1, 8 (%)
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Iz Senza glutine Vegetariano @ Vegano @ :j

Supplemento pizze: Scan the QR Code
with your
« mozzarella senza lattosio € 2 smartphone

- impasto integrale € 2 for the english menu

Coperto e servizio € 2

*Prodotto sottoposto ad abbattimento
rapido di temperatura per garantire la
qualita e la sicurezza, come descritto nel
piano haccp reg. Ce 852/04 e reg. Ce 853/04.

Vi chiediamo cortesemente di segnalarci
le vostre intolleranze prima dell’ordine.
Per qualsiasi informazione su sostanze e
allergeni e possibile consultare I'apposita
documentazione che verra fornita, a
richiesta, dal persoinale di servizio.
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